
Ihr Gastgeber 
Marcel Beyeler 

mit Team 

 
d’ Bààrge bringe 

d’ Ùùge zum straale, 
z`Muu zum lache ù 

z`Hààrz zum ggùmpe 
 
 
 

 
 
 

 

 
Herzlich Willkommen 
Cordiale bienvenue 

 
 
 
 
Besuchen Sie uns: 

Visitez-nous: 

www.berghaus-gurli.ch



Speisen 
 

 Grüner Salat mit Rüebli Fr. 8.00 
Salade verte avec carottes 
 

 Salatteller (klein Fr. 12.00) Fr. 15.00 
Salade mêlée (petite Fr. 12.00) 
 

 Bouillon mit Flädli Fr. 7.00 
Bouillon Célestine 
 

 Sandwiches (Schinken, Salami oder Käse) Fr. 8.00 
Sandwiches (jambon, salami ou fromage)  
 

 Hobelkäse Fr. 14.00 
Rebibes de fromage 
 

 Speckteller Fr. 15.00 
Assiette de lard 
 

 Trockenfleisch-Plättli Fr. 25.00 
Assiette de viande séchée 
 

 Biker-Plättli | Fleisch & Käse aus der Region Fr. 26.00 
Assiette | viande & fromage de la région  
 

 1 Paar Schweinswürste mit Brot Fr. 12.00 
Une paire de saucisse de porc avec pain 
 

 1 Paar Schweinswürste mit Kartoffelsalat Fr. 16.00 
Une paire de saucisse de porc avec salade de pommes de terre 
 

 1 Paar Schweinswürste mit Rösti Fr. 23.00 
Une paire de saucisse de porc avec rösti 
 

 – Spezialität 

Beinschinken mit Kartoffelsalat oder Rösti Fr. 25.00 
Jambon à l’os avec salade de pommes de terre ou rösti 
 

 Jailhouse-Steak (eingelegtes Rindfleisch) mit Rösti oder Salat 
Jailhouse-Steak (boeuf mariné) avec rösti ou salade 
 
200gr. Rindfleisch / boeuf Fr. 32.00 
300gr. Rindfleisch / bœuf Fr. 42.00 
 
 
 
 



 – Rösti 

mit Schinken und Käse überbacken Fr. 16.50 

Rösti avec des morceaux de jambon, gratinée avec fromage 
 

 Gemüse-Rösti Fr. 16.50 

Rösti aux légumes 
 

 Käseschnitte nature Fr. 16.00 

Croûte au fromage nature 
 

 Käseschnitte mit Ananas Fr. 18.00 

Croûte au fromage à l’ananas 
 

Optional: Ei, Speck, Schinken je 

Options: oeuf, lard, jambon Fr. + 2.00 
 
 

 – Fondues 

 Fondue Gurli Fr. 23.00 
 

 Kräuter-Fondue Fr. 23.00 

Fondue aux herbes 
 

 Raclette mit Beilagen Fr. 25.00 

Raclette avec ses accompagnements 
 
 

 – Gourmet 
Salatteller 
Fleischfondue à discrétion (Poulet/Schwein/Rind) 
Saucen, Beilagen und Rösti Fr. 41.00 

Assiette de salade 
Fondue chinoise à discrétion (poulet/porc/bœuf) 
Sauces, accompagnements et rösti 
 

 Roastbeef-Teller mit gemischtem Salat Fr. 29.00 
Assiette de Roastbeef avec salade mêlée 

 

 Schweinsbratwurst mit Rösti und Zwiebelsauce Fr. 23.00 
Saucisse de porc rôtie avec rösti et sauce aux oignons 

 

 Fitness-Teller mit Rindssteak Fr. 38.00 
Assiette fitness avec steak de bœuf 

 

 Fitness-Teller mit Schweinssteak oder Poulet Fr. 32.00 
Assiette fitness avec porc ou poulet 

  



Alle Fleisch- & Wurstwaren aus 
hauseigener Produktion 

 – Sonntags-Menu 
Salat, Hauptgang und Dessert Fr. 36.00 
«As het solangs het» 
Salade, plat principal et dessert 
«tant qu’il y en a» 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Frühstück 
– Zmorge Fr. 30.00 

Kaffee- und Milchgetränke, Orangensaft, Brot, 
Konfitüre, Bikerplättli, Rösti, Speck und Spiegelei 
 
 
Übernachten im Gurli mit Frühstück 
Massenlager für 20 Personen 
Chalet Kaiseregg-Blick für 2 Personen 
 
Fragen sie uns oder besuchen sie www.berghaus-gurli.ch 
 
  

Unsere Partner für regionale Produkte 

• Jungo Cheese, Plaffeien 

• Käserei Aergera, Tentlingen 

• Alp Schärni Cerniets, Fam. Elmar & Nicole Feyer 

• Brügger’s Fondue, Heitenried 

• Bäckerei Rappo, Plasselb 

http://www.berghaus-gurli.ch/


Desserts 
Meringues mit Schlagrahm Fr. 8.00 
 

Meringues mit Doppelrahm Fr. 11.00 
 

Coupe Dänemark Fr. 11.00 
Vanille-Glace mit Schokoladensauce und Rahm 
 

Coupe Café Fr. 11.00 
Kaffee-Glace mit Kaffeesauce und Rahm 
 

 – Coupe Fr. 12.00 

Vanille-Glace, Waldbeeren Sorbet und Aprikosen Sorbet 
Mit Schuss und Rahm 

 

Coupe Bärgsicht Fr. 12.00 

Stracciatella-, Caramel- und Kaffee-Glace mit 
Baileys und Rahm 

 

Sorbet Citronelle Fr. 10.00 

Zitronen Sorbet mit Vodka (40%) 
 

Sorbet Abricotine Fr. 10.00 

Aprikosen Sorbet mit Abricotine (43%) 
 

Dessert füre Gglùscht Fr. 8.00 

As Chacheli Ggaffii mitera Chrùgla Glassa 
 

Glace pro Kugel Fr. 3.50 

Mit Rahm: Vanille-, Stracciatella-, Caramel-, Kaffee- 
 und Schokoladen Glace 
Sorbet: Zitronen-, Aprikosen-, Erdbeer- und  
 Waldbeeren Sorbet 

 

Rahmzuschlag  Fr. +1.50 
 

Stängeli- Glace  Fr. 1.50 
 

Smarites- Mini Coupe Fr. 5.00 

1 Kugel Glace nach Wahl, Smarties und Rahm 
 
 
 

 – Gebäck 

Früchtekuchen, Nussgipfel 
Fragen Sie nach unserem Tagesangebot 
 
 
 
  

Unsere Partner für regionale Produkte 

• Brügger’s hausgemachte Glacen, Heitenried 

• Kaffee Rösterei Don Camillo, St. Ursen 

• Jùscht`s Seisler Bier, Plaffeien 



Kalte Getränke 
  2 dl. 3 dl. 5 dl. 1.5 Lt 
 

 – Eistee Fr. 3.00 4.00 5.00 12.00 
 

Henniez grün / blau, Citron, Fr. 3.00 4.00 5.00 12.00 
Orange, Grapefruit, Rivella blau / rot, 
Coca Cola / zero, Apfelschorle, Orangensaft 
 

Bier / Most 
 

Feldschlösschen | alkoholfrei Lager  33 cl. Fr. 4.50 
 

Cardinal | Lager   33 cl. Fr. 4.50 50 cl. Fr. 6.00 
 

Appenzeller | Zitronen-Panaché  33 cl. Fr. 4.50 
 

Appenzeller | Ginger  33 cl. Fr. 5.00 
 

Appenzeller | Quöllfrisch Naturtrüb  33 cl. Fr. 5.00 
 

Erdinger | Grapefruits Alkoholfrei  33 cl. Fr. 5.00 
 

Jùscht`s Seisler Bier | Weissbier    50 cl. Fr. 7.00 
 

Jùscht`s Amber Bier  33 cl. Fr. 5.00 
 

Möhl | Saft vom Alkoholfrei     50 cl. Fr. 5.80 
 

Möhl | Saft vom Fass    50 cl. Fr. 5.80 
 

Warme Getränke 
 

Kaffee Crème, Espresso   Fr. 4.00 
 

Milchkaffe, Cappuccino   Fr. 4.00 
Kaffee mit Doppelrahm 
Ovomaltine, Schokolade 
 

Latte Macciato, Kaffee Viennoise   Fr. 5.00 
Schokolade Viennnoise 
 

Tee    Fr. 4.00  Krug Fr. 10.00 
 

Waldbeeren-Punch   Fr. 4.50 
 

Kaffee Fertig, Kaffee Luz   Fr. 6.50 
 

 – Kaffee   Fr. 7.00 
 

Kaffee Baileys, Kaffee Amaretto   Fr. 7.00 
 

Biker-Kaffee inkl. Strom   Fr. 7.00  



Weissweine 
Fendant im Pot | Maurice Gay | Chasselas 5 dl. Fr. 20.00 
 1 dl. Fr. 4.50 
 

Yvorne | Vigneronne Chablais AOC | Chasselas 5 dl. Fr. 22.00 
 1 dl. Fr. 5.00 
 

Johannisberg Feuergold | Fils Maye | Sylvaner 7.5 dl. Fr. 36.00 
Ein goldener Wein mit Duft von kandierten Früchten, 5 dl. Fr. 24.00 
ausgereift, mit viel Gehalt, wuchtig, anhaltenden Note 1 dl. Fr. 5.00 
von Bittermandeln. Salziger Abgang mit einer schönen, 
belebenden Säure. Ein sehr beliebter Wein. 
 

Rotweine 

Pinot Noir Clos de Balavaud | AOC VS | Fils Maye 5 dl. Fr. 22.00 
 1 dl. Fr. 5.00 
 

Henri Ramarro Rosso | VdP Suisse  7 dl. Fr. 38.00 
Assemblage 1 dl. Fr. 5.50 
Schönes rubinrot, gekleidet mit Aromen von reifen  
Früchten und einer holzigen Note. Seidene Struktur mit 
einem lieblichen Abgang. 
 

Romance Diolinoir | Mont d’Or | AOC 7.5 dl. Fr. 40.00 
Diolinoir 1 dl. Fr. 5.50 
Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Der Romance 
Diolioir ist ein kräftiger und ausdrucksvoller Wein 
 

Masc | Maurice Gay | AOC Assemblage 7.5 dl. Fr. 44.00 
Dunkelviolette Robe. Die komplexen Aromen schwarzer 1 dl. Fr. 6.50 

Beeren, entfalten atemberaubende Geschmacksnoten 
von reifen Früchten. Die Prägung des Eichenholzes ist 
wohl spürbar. Abgang langanhaltend, fruchtig und würzig. 
 

Rosé 
Henri Ramarro Rosato | VdP Suisse 7 dl. Fr. 38.00 
Assemblage 1 dl. Fr. 5.50 

Rosa Robe, sehr sanft mit einer holzigen Note und einer 
Vorzüglichen Frische und einem lieblichen Abgang. 
 

Schaumwein 

Henri | Prosecco Blanc Extra Dry DOC | Glera 7.5 dl. Fr. 38.00 
Aus der Region von Valdobbiadene, mitten im 1 dl. Fr. 5.50 
Romantischen Venetien wachsen diese edlen Trauben. Mit  
der schön gelben Farbe duftet es frisch von Zitrus- und 
exotischen Früchten.  



Drinks 
 

Gespritzter Weisswein  Fr. 6.50 
 

Aperol Spritz 11%  Fr. 8.50 
 

Hugo 11%  Fr. 8.50 
 

Gin Tonic | Secret Garden Jasmin 39 %  Fr. 9.50 
 
 

Aperitifs 
 

Sanbitter ohne Alkohol  Fr. 4.00 
 

Bärgfüür ohne Alkohol   Fr. 5.00 
 

Martini 15% | Cynar 16.5 % 4 cl. Fr. 6.00 
 

Suze 20% | Campari 23% 4 cl. Fr. 6.00 
 

Ricard 45% 2.5 cl. Fr. 6.00 
 
 

Liköre 
 

Baileys 17% 4 cl. Fr. 6.00 
 

Appenzeller 29% 4 cl. Fr. 6.00 
 
 

Brände 

 

Pomme, Kräuter, Marc 40% 2.5 cl. Fr. 4.50 
 

Zwetschgen, Kirsch 40% 2.5 cl. Fr. 5.00 
 

Williams, Abricotine 43% 2.5 cl. Fr. 6.00 
 

Vieille Prune 41% 2.5 cl. Fr. 6.50 
 

Grappa 40% 2.5 cl. Fr. 6.50 
 

Cognac Rémy Martin 40%  2.5 cl. Fr. 8.50 



D Gschücht vam Bäärghuus Gurli 
Im 1954 het de Otto Brügger ds Gùrli chene chùùffe. Mit de Zytt het är verschideni 

Ùm-ù Aabuute gmacht. Ù so isch de Hüenerstau z‘ù de hüttigi Gaschtstùba 

ùmbbue cho. Allerlei Materiau het är mit zwüüne Ross wùy gfuget. De Jöggù isch 

as gmüetlichs Ross gsyy, wa aube ganz aliinig düre fiischter Waud hiim trappet 

isch, ù fùr d‘Mäda isch ki Lascht z schweeri gsyy. Ù asoo isch füür ù pfüür das aut 

Hüttli zùm wùnderschööne Bäärghuus gwachse. Ottos Buebe ù d Miitlini sy vùu i 

ds Gùrli wùy ù ùf Plaffeye ay gschlappet ù hii tatchräftig aapackt, wos epa graad 

epis z tüe ggää het. 

D Straas isch vo 1968 bis 1972 bbueni cho. Denaa het Ruedi, de Bueb va Otto, ds 

Gùrli ùbernoo. Vùu z‘früü, im Jahr 1980, isch Ruedi gstoorbe. Asoo hii Otto ù ds 

Marie de Betrieb bis im 1989 wytergfüert bis ds Hanny ùbernoo het. Im 1997 hetes 

d Erschliessig vam Stroom ggää, devoor het si mit Houz, Gaas u Generator müsse 

z‘cheer cho. Abum 2002 isch o de Bueb vam Hanny Mitbsitzer gsyy. Är isch 

handwärklich begabt gsyy u het mehreri Aarbiite wa angstane sin gmacht. So wie 

de Umbuu vade Chùchi, vam Raclettestùbli, de Buu vam Chalet, d 

Parklpatzerwiterig, d Sanierig vam Pschüttloch u no vùu meh.. 

Im 2017 hii de Simon ù d Anita de Betrieb ùbernoo. Im 2018 isch d Sanierig va de 

Gurlistraas scho i vollum gang gsi. Bi Brüggers isches bekannt as si handwärklich 

begabt sin, u so het o Simon sehr vùu säuber chene mache, wie Sitzbänk für d‘ 

Wanderer, de Brünetroog, d‘Ryttigampfa, Veloständer mite Stroomsüüle u no vùu 

meh. Ds Tach het gruune, drum himer im 2020 a Tachsanierig brucht. De grossa 

Houztüsch näbenusse isch o verkiht, as het a nüa gä. As grosses vergält‘s Gott a 

alli Familiemitglieder u Fründe wa üs mit Früüd si chu häufe. Alli Generatione wa bis 

iz druf 

gsi sin, hi a hufe Häärzbluet drin ta. A huufe Arbiite si i dene 7 Jaar vollbracht cho, 

mitum Gùrli hetmu ging z tüe. 

Im 2024 het a nüi Ära angfange für Marcel Beyeler, a Boltiger, wa a de Gschücht 

vam Gùrli tuet witerschriibe. Für di zweiti Saison het är d Chüehlig vam Chäller 

ernüeret sowie ds Triichebüffe u ide Chùchi hettis a nüi Abwäscherii gä. De 

Vorplatz het o a Erfrüschig brucht. Asoo hetmu ùmmi mengs chene optimiere. 

 

Weitere Infos 
• Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer. 
• Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen 

auslösen können, informiert Sie unser Team auf Anfrage gerne. 

• Bei uns geniessen Sie Produkte aus der Region / Schweiz 
• Brotwaren aus der Region / Schweiz 


